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Le Sévanol

Le chef propose une variété de menus a chaque saison,
garantissant une diversité culinaire fraiche et inspirante. Parmi
les spécialités, le "Boeuf Royal de Bourbon" se distingue par
sa saveur unique.

Chaque plat est préparé avec amour et expertise, garantissant
une expérience "fait maison" inégalée. Le lieu lui-méme est
exceptionnel, tout comme les créations qui sortent de la
cuisine.

La présentation des assiettes est une véritable oeuvre d'art,
alliant beauté et saveur pour une expérience gastronomique
"aussi belle que bonne". La passion du chef pour la peinture et
le dessin se reflete dans chaque création, faisant de chaque
plat une toile vivante. La célébre "tuile", signature du chef, est
présente dans chacun de ses plats, ajoutant une dimension
artistique et croustillante a chaque bouchée.

Les assiettes du Sévanol ne se contentent pas de satisfaire
les papilles, elles transportent les convives provenant de nos
diverses régions dans un voyage gustatif unique. En
combinant la base de la cuisine traditionnelle avec des
innovations audacieuses, le Sévanol offre une expérience
culinaire exceptionnelle qui ne manquera pas de ravir les
amateurs de bonne cuisine.Mercredi & Jeudi : midi (12h -15h)
Vendredi & Samedi : midi & soir (12h -15h30 / 19h - 22h)
Dimanche : midi (12h - 15h30)

De juin & Ao(t ouvert le dimanche soir 19h - 22h

Adresse : 37 Rue du 11 Novembre 1918, 71170
CHAUFFAILLES

Tél: 03 85 24 80 44

Email : restaurantlesevanol@orange.fr

Site internet : https://restaurant-lesevanol.fr
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